
シェアに最適です。 グルテンフリー（追加６ドル） 。

トマトのブルスケッタ サワードウブレッドにエキストラバージンオリーブオイルであえた

チェリートマト、オニオン、バジルをのせました

3種の自家製ディップ ビートルート＆ゴートチーズのディップ、セミドライトマトのペースト、

ブラックオリーブのタプナード フラットブレッド付き

スパゲッティ・ボロネーゼ 濃厚な牛ひき肉のラグーソース。バジルとともに

フェットチーネ・アル・ポッロ チキン、バジル、きのこのクリーミーな白ワインソース

ビーフ・ラザニア トマトラグーソースの自家製ビーフラザニア

きのこの自家製ニョッキ ほうれん草とワイルドマッシュルームのソース

オーシャントラウト・ピアディーナ スモークオーシャントラウトを

フラットブレッドとアボカド、クリームチーズで

チキンミートボールパスタ そば粉を使用した生パスタを自家製チキンミートボールと

ほうれん草のクリーミーナポリタン風ソースで仕上げました

自家製ラビオリ オーブンで焼き上げたバターナッツパンプキンとゴートチーズのラビオリ。

セージと焦がしバターソースとともに

きのこのリゾット さまざまなきのことトリュフペースト、パルメザンチーズのリゾット。

エキストラバージンオリーブオイルとともに

ラム肉のラグーのパッパルデッレ 生パッパルデッレパスタをじっくり煮込んだラムのラ

グーソースであえました。グレモラータソースとともに

リングイネ・マリナーラのつつみ焼き QLD州産のエビ、ムール貝、クラム貝、

イカ、お魚のシーフードパスタ。バジルペストとナポリソースで絡めました。チリ＆

ガーリックが香ります

サイズ：11インチ グルテンフリー（追加６ドル） 。

マルゲリータ（フレッシュモッツアレラ、バジル、トマトサルサ）

ペパロニ（マイルドサラミ、きのこ、オニオン、モッツアレラ、トマトサルサ）

ベジタリアーナ（きのこ、なす、ローストパンプキン、フレッシュモッツアレラ、リコッタ

チーズ、トマトサルサ＆クレソン）

プロシュート（ビアンカベース、モッツアレラ、プロシュート、ルッコラ、パルメザンチーズ）

ガンベリ（えび、ズッキーニ、トマト、チリ、モッツアレラ、トマトサルサ）

追加：オリーブ / アンチョビ / きのこ ― 各$4

                 サラミ / プロシュート / エビ ― 各$7 

ガーリックトースト チーズのトッピング（追加4ドル）

ミックスオリーブのチリとオリーブオイルのマリネ

ガーリック＆パルメザンチーズブレッド付き

マッシュルーム・ピアディーナ きのこをパルメザン＆ペコリーノチーズで

天然牡蠣（シドニーロックオイスター） レモンを添えて

3種のチーズのコロッケ（4ピース） バジルのアイオリソースとマイクロハーブとともに

イカのフライ ルッコラ、レモンとチリマヨネーズとともに

ガーリック・プロウン QLD州産のエビをガーリック、チリ、パセリ、トマトサルサ＆エキスト

ラバージンオリーブオイルとともに ※サワードウブレッド付き

前菜の盛り合わせ プロシュート、トリュフ・サラミ、カポコッロ、モッツアレラ、パルメザン、

ミックスオリーブ、サンドライトマト ※パルメザンチーズブレッド付き

3個 6個

キヌアのサラダ（ワイルドルッコラ、キヌア、ベイビー・ビートルート、チェリートマト、

フェタチーズ入り）オレンジ・ビネグレットソース

グリルチキンとアボカドのサラダ（グリルド・チキンテンダーロイン、グリーンオーク

リーフ、レッドベルペッパー、アボカド、赤ラディッシュ入り）レモンドレッシング

ブッラータチーズのカプレーゼ バッファロー・ブッラータ、トマト＆バジルのカプレーゼ

エキストラバージンオリーブオイルとバルサミコソースで

オーシャントラウトのサラダ（スモークオーシャントラウト、いんげん豆、アーモンドフレーク、

ベイビーポテト、クレソン、チェリートマト入り） シトラスドレッシング

追加：アボカド / チキン ― 各$6     I  プロシュート / エビ ― 各$7 

ベイクドマッシュルーム＆アスパラガス クリーミーガーリックソース、細切りモッツァレラ

チーズとパルメザンチーズのクラストとともに ブレッド付き



本日のお魚（店内のボードをご覧ください）

チキンバーガー チキン・テンダーロイン、イタリアンハーブ・マヨネーズ、

オークリーフレタス、トマト＆チェダーチーズ

ペンネ・ナポリターナ

スパゲティ・ボロネーゼ

フィッシュ & チップス

ビーフバーガー ＆ チップス

マルゲリータピザ

ルッコラ＆パルメザンチーズ

のサラダ

ブロッコリー二の温野菜 アーモンドフレーク付き

週末は、合計お支払額の10％、祝日は合計お支払額の15％の追加料金が発生いたします。 / 別々でお支払いの場合は、各お支払いごとに2ドルの追加料金が発生いたします。/ 

当店のご利用・サービスをお断りする場合がございます。 / 当店では、RSA (Responsible Service of Alcohol) ルールが適用されます。 / カード払いには手数料が発生します。

(V) ベジタリアン、(GF )グルテンフリー、(DF) 乳製品フリー

アレルギーや過敏症（グルテン、乳製品など）お持ちの方は、

お気軽にスタッフにご相談ください。

フィッシュ・アンド・チップス ビール入りの衣で揚げたメルルーサ・フィレ

タルタルソースとスーパー・クランチー・フライドポテト付き

バラマンディ・フィレのグリル ローストポテト、アスパラガスとともに

カリフラワーのピュレとサルサ・ロッサ添え

シーフード・ホットポット エビ、クラム貝、ムール貝とお魚をトマトと赤ワインの濃厚

なソースで仕上げました ガーリックトースト付き

WAGYUビーフバーガー ビーフパティ、トマトレリッシュ、オークリーフレタス、

オニオン、ピクルス＆チェダーチーズ、

カンガルー・フィレのグリル カンガルーのテンダーロインをミディアムレアに仕上げました。

ビートルートリゾット付き

キッズ・ミール ※12歳以下のお客様に限ります。

チキン・パルミジャーノ パン粉をまぶして揚げた鶏ヒレ肉にナポリターナソース、溶けた

モッツアレラ＆パルメザンチーズとフライドバジルで仕上げました。

スコッチフィレステーキ 250g (MSA 2+) ルッコラ、パルメザンチーズ、チェリートマトを添えて

追加：エビ ― $7 / 尾 

スーパー・クランチー・フライドポテト 追加（トマトソースまたはアイオリ）：$1

ミックスリーフのサラダ

仔牛のスカロッピーネ 仔牛のテンダーロインを軽くグリルし、ワイルドマッシュルーム

ソースで仕上げました。クラッシュ・ポテト・マッシュ付き

※バーガーのバンズにはミルクバンを使用しています。また、バーガーには

スーパー・クランチー・フライドポテトが付きます。

食事に関する制限

右の二次元コードから

クーポンをゲット！

JCBカードでのお支払い＆クーポン提示で

5%OFF
※クレジットカードの手数料が別途加算されます。

右の二次元コードから

クーポンをゲット！
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